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Tartar de atdn rojo y emulsion de soja y sésamo.
Bombon de foie con membirillo y pistacho.
Tartaleta de ensaladilla de bogavante y caviar de trucha.
Esfera de queso de cabra con mermelada de tomate y

albahaca.
Salmorejo con melocotdn y pincho de gamba.

s
Mini bao de cochinillo crujiente.
Mini croqueta de jamon ibérico con mayonesa trufada.
Pulpo braseado sobre parmentier de patata violeta.

Langostino en tempura con salsa de mango y chile suave.
Quiche de setas, trufa y queso Mahon.

&

Entrante

Dados de salmdn marinado, meldn, fresas confitadas
y emulsion de teriyaki, lima y wasabi.

<
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. o . . Lingote de cordero con pastel de patata trufado,
eryueye e/ ario dln foesas. 5 - &

chalota glaseada y salsa de boletus.

£ Alojamiento

£
‘H Cena de gala en mesa compartida W

Cotillén y uvas de la suerte
Barraibrea s a= 50 Sorbete de mandarinay champagne.

f

Mdsica en directo y discoteca hasta las 5:00 o

Resopdén de Ao Nuevo

Desayuno brunch hasta las 12:00 %é/@

Salida tardia hasta las 14:00 Flor de chocolate blancoy amarena con mousse

de mascarpone, crumble de frambuesa
y helado de vainilla crocante.

550 SO 700 € A0

Habitacién Individual Habitacion Doble | Habitacion Doble + Habitacion Triple
1nifo* Precio: 190€

*Incluye cotillén, uvas de la suerte, barra libre y musica hasta las 5:00

PARA MAS INFORMACION, CONTACTA CON LA AGENCIA
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	Dados de salmón marinado, melón, fresas confitadas
	y emulsión de teriyaki, lima y wasabi.
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	Lingote de cordero con pastel de patata trufado,
	chalota glaseada y salsa de boletus.
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	Sorbete de mandarina y champagne.

	Postre
	Celebra, descansa y empieza el año sin prisas.
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